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LES CEPS D’OR JURA,
 UN ÉVÈNEMENT UNIQUE À VOTRE IMAGE

Les Ceps d’Or du Jura, initiés en 2024 par Jura Tourisme et co-organisés avec le Comité
Interprofessionnel des Vins du Jura, ont pour ambition de mettre en lumière et encourager les
domaines du Vignoble du Jura (une destination labellisée Vignobles & Découvertes) et les acteurs
touristiques jurassiens qui se mobilisent au quotidien pour mettre en place des propositions
oenotouristiques fortes et originales.

LE CEP D’OR D’HONNEUR

Gardiens de la mémoire et du savoir, les membres de la Commanderie le sont
aussi de la qualité de leurs produits. Viticulteurs, fromagers, éleveurs… ces
professionnels avertis deviennent bénévoles dévoués, garants de l’esprit
d’autrefois. Ils organisent le chapitre des vendanges. 

RETOUR SUR L’ÉDITION 2025

la commanderie des nobles
vins du jura et du comté
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Les 

Ce prix récompense une prestation mixte/complète qui mêle obligatoirement : 
Un accueil (au domaine, à l’hébergement, au musée...) 
Une dégustation au minimum
Une autre activité touristique telle qu’un repas, une balade, une sortie sportive, etc.

LES NOMMÉS

LE CEP D’OR SAVAGNIN
La meilleure prestation oenotouristique
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D é g u s t a t i o n ,  v i s i t e
d e  c a v e  c l a s s é e  e t
s é j o u r  d a n s  l ’ u n  d e s
4  g î t e s  d e  c h a r m e .

jérome arnoux

«  V é l o  G o u r m e t  »  :
v é l o  é l e c t r i q u e ,
i t i n é r a i r e  d a n s  l e
V i g n o b l e  e t  p i q u e -
n i q u e  l o c a l .

office de tourisme
jurabsolu à voiteur

A n i m a t i o n  d e
d é g u s t a t i o n  a n i m é e
p a r  d e s  v i g n e r o n s
d a n s  l a  c a v e  d e
l ' é t a b l i s s e m e n t .

les chambres du parc 
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Les LE CEP D’OR POULSARD
La meilleure prestation oeno-gastronomique

Ce prix récompense un restaurant ou point de restauration qui valorise particulièrement les Vins du
Jura, tant au niveau de la diversité de sa carte des Vins, que de la qualité de leur service aux
clients et de la cohérence des plats avec les Vins du Jura.

LES NOMMÉS
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Partenaire exclusif
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C a v e a u  d e
d é g u s t a t i o n  d a n s  l e
r e s t a u r a n t .

chez nico & dodo U n e  c a r t e  d e s  v i n s
r e m a r q u a b l e  f o u r n i e
e n  r é f é r e n c e s  d e s
V i n s  d u  J u r a .

le bistronômeB a r  à  v i n  s u r  l a
t e r r a s s e  i n f é r i e u r e
d u  r e s t a u r a n t .

restaurant le
grapiot 

2025
Cep d’Or Jura
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Les LE CEP D’OR TROUSSEAU
La meilleure prestation oeno-responsable

Ce prix récompense une initiative oenotouristique remarquable en termes de développement durable,
de sensibilisation et de pédagogie auprès du grand public sur un engagement environnemental,
ou de mise en place d’un système innovant de gestion de l’œnotourisme ou du vignoble. (exemple
: location de vélos électriques, balade avec des animaux,...)

LES NOMMÉS
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C i r c u i t  d é c o u v e r t e
d e  l a  v i g n e  a u  v e r r e
( v i g n e ,  c a v e  v o û t é e ,
m o n t é  a u  c l o c h e r ,
d é g u s t a t i o n ,  . . . )

domaine noir frères 

D o m a i n e  e n
b i o d y n a m i e  p r o p o s a n t
d e s  B a l a d e s  d a n s  l e s
v i g n e s .

le domaine pignier
avec l’office de
tourisme de lons

R a n d o n n é e
œ n o l o g i q u e  e n  V T T
é l e c t r i q u e  a v e c
d é g u s t a t i o n .

jura ride avec le
domaine villet

Partenaire exclusif
du trophée

2025
Cep d’Or Jura



Les Trophées originaux des Ceps d’or Jura ont été créés par Ekinox Design, métallier créateur à Lons-
le-Saunier.

Ce que les Ceps d’Or Jura peuvent
vous apporter :
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1 événement unique et couvert par les médias
Plusieurs mois de visibilité avant, pendant et après
l’événement
1 moment d’échanges privilégiés avec la filière
oenotouristique du Jura
1 opportunité d’intense réseautage dans une ambiance
conviviale

LES TROPHÉES

CEPS
D’OR

jura

Les 

CEPS
D’OR

jura

Les 

CEPS
D’OR

jura

Les 

LE CEP D’OR POULSARD LE CEP D’OR SAVAGNIN LE CEP D’OR TROUSSEAU LE CEP D’OR D’HONNEUR

NOS PARTENAIRES 2025

LES CEPS D’OR VOUS DONNENT
RENDEZ-VOUS LE VENDREDI 05 JUIN ! 



En contrepartie de votre soutien, nous vous offrons :
Présence de votre logo sur les invitations officielles et sur les communiqués de
presse
Votre logo et/ou citation sur une sélection de publications digitales
Visibilité de votre logo sur le photocall officiel
Présence de votre logo sur le support de présentation diffusé pendant l’événement
Prise de parole lors de la cérémonie
Remise officielle du trophée au lauréat de la catégorie parrainée
Votre logo sur le trophée parrainé
Photo officielle avec le lauréat
Photo officielle collective des partenaires
4 invitations pour votre entreprise et vos clients privilégiés
Transmission du bilan complet de l’édition

LES TROPHÉES ET LA FORMULE DE PARTENARIAT

Ce prix récompense la meilleure prestation oenotouristique de l’année : une prestation
mêlant activité touristique (unique ou plusieurs) et dégustation/découverte des Vins du
Jura.

CEP D’OR SAVAGNIN 

Vous apportez :
Une dotation de 1 000 € TTC
Un avantage spécial destiné au lauréat.

CEP D’OR POULSARD

CEP D’OR TROUSSEAU
Ce prix récompense la meilleure prestation oeno-responsable de l’année : une initiative
remarquable en termes de sensibilisation et de pédagogie auprès du grand public sur le
thème de l’engagement écoresponsable dans le Vignoble.

Ce prix récompense la meilleure prestation oeno-gastronomique de l’année : un point de
restauration qui associe de manière très valorisante ses créations gastronomiques et la
gamme des Vins du Jura, avec également un soin particulier apporté au conseil aux
clients.
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CEP D’OR D’HONNEUR
Ce prix met en lumière les lieux qui font rayonner le patrimoine viticole et offrent aux
visiteurs une expérience unique, alliant découverte, tradition, et passion pour les vins du
Jura.
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PANORAMA PRESSE 2025

Mme. Lucile BASSARD
Chargée de développement oenotouristique
Jura Tourisme & Attractivité / Comité
Interprofessionnel des Vins du Jura
Mail : lucile.bassard@jura-tourism.com
Tel :  03 84 66 26 14 / 06 74 58 76 26

Votre contact
privilégié : 

Vous retrouverez toutes les retombées
presse dans le bilan 2025.

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=N%C2%B0+CIVJ#

