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{Musée de la Vigne
Pupillin etdu Vin du Jura
et Maison Pasteur)

AOC géographiques :
Arbois, Chateau-Chalon,
Cotes du Jura, |Etoile

AOC produits :
Crémant du Jura, Macvin,
Marc du Jura

Cépages :

Poulsard, Trousseau, Pinot
noir pour les vins rouges,
Chardonnay et Savagnin pour
les vins blancs.

Hectares :

La superficie du Vignoble du
Jura, le plus petit de France en
surface,

['abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération




Composition du COLLECTIF ENOTOURISME JURA
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145 LABELLISéS VIGNOBLES ET DéCOUVERTES
DONT:

40 domaines viticoles 3 euenements

22 restaurants

13 sites de visites 14 prestataires d’activités

46 hebergements

2 agences receptives 5 offices de tourisme




OBJECTIFS du collectif

Renforcer Favoriser la
: s . Augmenter les Allonger la
'attractivité mobilité et , . .
e yere s retombeées durée de séjour
touristique du l’ttinérance , .
. : économiques dans le
vignoble au sein du . :
sur le territoire vignoble

jurassien vignoble



DES INVESTISSEMENTS FORTS
DU SECTEUR PRIVE

Domaine de la Pinte : Investissements au domaine avec la mise en

place d’audioguides, l'ouverture du restaurant, et la création d’un
espace séminaire.
Domaine Rolet : Organisation de nombreuses animations

cenotouristiques.

Restaurant Le Grapiot : Transmission a de nouveaux propriétaires

i

avec l'ajout d’'un bar a vin, de soirées a theme, et d’autres initiatives.
Closerie des Capucines : Travaux dans la cave.

Chambre du Parc a Monnieres : Animations ocenotouristiques
incluant des deégustations de vins du Jura.

Fruitiere Vinicole de Pupillin : Ouverture du bar éphémere Le
Plouss’bar.

Domaine Villet : Mise en place d’activités cenotouristiques.

Domaine Maire : Réflexion en cours pour renforcer son offre
cenotouristique.

Et bien d’autres initiatives ...



LE COLLECTIF OENO : DES ACTIONS

CONCRETES POUR DYNAMISER LA
FILIERE ENOTOURISME.

1. LES ANIMATIONS DU RESEAU VIGNOBLES & DECOUVERTES
2. GROS PLAN SUR LES ACTIONS DE DEVELOPPEMENT

3. GROS PLAN SUR LES ACTIONS DE PROMOTION /
COMMUNICATION



vignobles &
découverles

ENGAGEMENT AU SEIN DE LA FEDERATION

VIGNOBLES &§ DECOUVERTES ET
PARTICIPATION A SES ACTIONS

COMMISSION COMMISSION
EVOLUTION DU LABEL ANIMATION




GROS PLAN SUR LES ANIMATIONS DU RESEAU V&D

a3 Les audits V&D

31 audits réalisés dont 20
renouvellements & 11 labellisations. * Diffusion d’une newsletter

4 Newsletters envoyées au
début de chaque saison.

e=) Accompagnement des
porteurs de projet @




LES CEPS D’OR 2024 LES FORMATIONS

6 formations ont eu lieu :

2 formations : « Connaissance des vins ».

3 formations : « Vocabulaire en anglais ».

1 formation : « Accords mets et vins ».

P Jira o




2 JOURNEES CONSACREES AUX LABELLISES V&D EN ALSACE

MERCREDI 13 & JEUDI 14
NOVEMBRE 2024

Repas immersif a la Maison

0 Zeyssolf

Expérience “Les sens en

2 . :
folie” au Domaine Specht

Rencontre avec UADT
Alsace & ’equipe de I’OT de
Kaysersberg

. vignobles &
découvertes




GROS PLAN SUR LES ACTIONS DE DEVELOPPEMENT

BALADE ENTRE LES VIGNES LES CITES DES VINS DU JURA
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Agenda des éuvenements

Bonnes adresses du vignoble Guide du Vignoble du Jura

Agenda des événements du vignoble
du Jura

- 1 ar
Liste CL Domaines et des Vignerons '\ Mpkes Ceps d'Or Jura

Site Internet de Jura Tourisme — 3 Millions visites

Visites Taux d’engagement

51 201 65.96%

PAGES OENO —>

Circuits dans le vignoble

Actus & Coup de Coeur

| o 5

8

Agenda des événements du vignoble
du Jura

Le \}.igr.liob!e du Jura EI‘_‘I vic!ébs Personnalités du vignoble .




PROGRAMMATION DE SEJOURS B e e

Partez a la découverte du vignoble du Jura, de ses villages de caractére : Baume-les-Messieurs, Chateau-
Chalon, deux des Plus Beaux Villages de France et initiez-vous a la dégustation de vins dexception. Lors de
ce parcours dépicurien, vous apprécierez toutes les specialités et saveurs jurassiennes, quelles soient a
deguster ou a contempler. Votre hétel Logis, dominant un vaste parc entre vignobles et paturages, sera la

halte révée pour vous ressourcer et savourer lart de vivre jurassien sans modération !

Les + du séjour

- La beauté et la singularité des s pi=onmin (50 2 prioanis)

villages et des paysages : vignes

a flanc de coteaux, spectaculaires

reculées qui marquent le

caractére des vins du Jura.

- Les saveurs du terroir jurassien

alliées aux plaisirs de la table.

- Le cadre de 'hotel, entouré de

verdure et sa vue magnifique sur ‘ 4 B L par personne (base 2 personnes par chambre)

la nature environnante.

A partir de 230€ par

personne (base 2 personnes) : < u j i par personne (base 2 personnes par chambre)

4 séjours vitrines commercialisés via le
site de Jura Tourisme Place de marché Jura



GROS PLAN SUR LES ACTIONS DE PROMOTION/COMMUNICATION

Jura Tourisme
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Réseaux Sociaux

Vins du Jura

Vignobles &

Découvertes
P

Or s'offre une parenthése de choi dans le Jura 5

Miché dans le village de caractére de Lons-le-Saunier & cing minutes du centre-yille, |'Hotel
Restaurant Spa Parenthése a tout pour plaire

Des chambres doulliettes et lumineuses, un restaurant ol Je chef Christophe Bassard sublime fes
produits frals et de saizon, un espace blen-étre et spa od la détente est de mise... Que demander
de pilus pour un séfour aux petits oignons 7 i@

MNotre conse: s¢ faisser tenter par le menu “Delices du terroir™ gui porte tres bien son nom &

of Pour &n décayyric plus, on suit les gestinations Jura Tourisme &t Vins du Jura

wi HOlEl Restaurant Spa Pareninése

Campagne d’Influence

withaxie @

905 publications 263 k followers 1082 suivie)s

29 AVRIL — 4 MAI 2024

67 STORY ET 4 REELS
2 444 982 vues

¥ 55 Klikes

?g’ 3.34 % engagement




CAMPAGNE DE COMMUNICATION DBM DIJON BEAUNE MAGAZINE

PRINTEMPS 2024
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PARUTION : PRINTEMPS 2024 PARUTION : ETE 2024

NOMBRE D’EXEMPLAIRES DIFFUSES : 12 000 EXEMPLAIRES / NOMBRE D’EXEMPLAIRES DIFFUSES : 10 000 EXEMPLAIRES /
130 000 LECTEURS 100 000 LECTEURS

DIFFUSION : COTE D’OR DIFFUSION : COTE D’OR



PARUTION : ETE 2024
NOMBRE D’EXEMPLAIRES DIFFUSES : 15 000 EXEMPLAIRES
DIFFUSION : FRANCHE-COMTE - COTE D’OR - AIN - ALSACE
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Magret de canard a la péche

Préparation : 75 min Cuisson : 16 min - Plat facile et abordable
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CAMPAGNE DE COMMUNICATION JEUX-CONCOURS AVEC UN WEEK-END

AUTOMNE 2024 “FLANERIE GOURMANDE DANS LE
VIGNOBLE DU JURA”

DBM DIJON BEAUNE MAGAZINE COMMUNIQUE DE PRESSE
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SOCIAL ADS SUR LES RESEAUX SOCIAUX DE
JURA TOURISME
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UPDRONE

www.updrone.fr




EDITIONS PRINT

MAG #JURA N°7
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CARTE DU VIGNOBLE JURA
AU DOS DE LA CARTE TOURISTIQUE JURA
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2024 & 2025
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ﬁ ra LUABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION.

= ALCOHOL ABUSE IS DANGEROUS FOR HEALTH, CONSUME WITH MODERATION.




GUIDE DU VIGNOBLE

Des poysages remarquables  Un esprlt collectif
et une geologle singullére
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INTE(jRATION DE L’'OFFRE DU JURA AUPRES DES GUIDES &
PRESTATAIRES D’ACTIVITES BOURGUIGNONS

MERCREDI 04 & JEUDI 05 DECEMBRE 2024
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1ere participation au
FOIRE DE LIBRAMONT SALON DE L’AGRICULTURE A
PARIS

26 AU 29 JUILLET 2024 21 FEVRIER AU 01 MARS 2025
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LES TOURNEES LE WEEK-END GOURMAND

DEGUSTATION DU CIV} DU CHAT PERCHE Y
week-end
S
12 DATES SUR 8 SITES TOURISTIQUES 27, 28 ET 29 SEPTEMBRE 2024 —

Environ 1 222 dégustations. Environ 828 dégustations sur les deux jours.




ACTEURS DE L'OENOTOURISME,
FAITES ENTENDRE VOS IDEES ET VOS
PROJETS AU SEIN DU COLLECTIF !
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